
Χοιρινό
   ψητά παντζάρια, chutney καπνιστής πανσέτας και σάλτσα από αρώνια

Pork 
grilled beets, smoked pancetta chutney and aronia sauce

15 €

‘’Γιουβέτσι’’
σιγομαγειρεμένα μοσχαρίσια μάγουλα γάλακτος, κριθαράκι, μετσοβόνε και 

λεμονοθύμαρο
“Giouvetsi”

slow cooked beef cheeks, barley, metsovone, lemon thyme
17 €

  Μοσχαρίσια
 σπαλομπριζόλα στα κάρβουνα, πατάτες Χρυσοβίτσας και ριγανάτη σάλτσα 

βουτύρου 
Grilled Rib Eye Steak

local potatoes, oregano butter sauce
22 €

SALVIA MENU ΧΕΙΜΩΝΑΣ 2021-22 
SALVIA MENU WINTER 2021-22

TO SHARE OR NOT

Πέστροφα 
σωτέ κουνουπίδι σε υφές, γαλάκτωμα μανταρίνι και αυγά πέστροφας 

Sauteed trout
cauliflower, tangerine cream, trout eggs

16 €

Κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής
  πουρές παστινάκι, ψητό παστινάκι και φαγόπυρο σαν ριζότο με μουστάρδα

Free range chicken 
parsnip puree, grilled parsnips, buckwheat risotto, mustard

15 €

Αρνάκι γάλακτος
κρέμα αγκινάρας, ψητή λαχανίδα και αυγολέμονο με βότανα

Milk-fed lamb
artichoke cream, roasted cabbage, egg-lemon sauce & herbs

17 €

*Ρωτήστε μας για το ζυμαρικό ή το πιάτο ημέρας
*Ask your waiter for the pasta dish or the dish of the day

Ζυμωτό προζυμένιο ψωμί
με κατσικίσιο τυρί και πέστο από βότανα

 Homemade Bread
served with goat cheese and herbs pesto

2,5€ (per person)

Σούπα κολοκύθας
με καμμένο βούτυρο, κολοκυθόσπορο, φασκόμηλο και ξινό γιαούρτι

Pumpkin Soup
with butter, pumpkin seeds, sage and sour yogurt

13€

Τραχανάς
με χόρτα εποχής, μανιτάρια και φέτα Πωγωνίου

Trahanas
with seasonal greens, mushrooms and Feta cheese from Pοgoni (Epirus)

15€

Ανάμεικτη σαλάτα
σαλατικά από το μποστάνι μας, ψητό αχλάδι, καρύδια, κουνουπίδι τουρσί 

και βινεγκρέτ μουστάρδας

Mixed Salad
local greens from our garden, pear, walnuts, pickled cauliflower 

and mustard vinaigrette sauce
14€

Πίτα Ημέρας

Pie of the day
8,5€

SNACK & ROOM SERVICE MENU
**Διαθέσιμο από 12:00 - 22:00**
**Available from 12:00 - 22:00**
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‘’Γιουβέτσι’’
με μοσχάρι γάλακτος στιφάδο, θρούμπι και κρέμα κεφαλογραβιέρας

Giouvetsi
orzo with veal stew, savory herb and traditional Kefalograviera cheese cream

21€

Κοτόπουλο ελευθέρας βοσκής
πουρές παστινάκι, ψητό παστινάκι, σπανάκι, και σάλτσα αρωματισμένη με καφέ

Free Range Chicken
parsnip purée, grilled parsnip, spinach and coffee flavoured sauce

19€

___________________________________

Μούς από πρόβειο γιαούρτι
με μαρμελάδα από κράνα, καραμελωμένα καρύδια και μούρα

Sheep-Yoghurt Mousse
with cranberry jam, caramelized walnuts and berries

9€

Μπακλαβάς
τραγανό φύλλο, σοκολάτα, καραμελωμένα φρούτα και παγωτό βανίλια

Baklavas
crunchy pastry, chocolate, caramelized fruits and vanilla ice-cream

11€
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KIDS MENU

Σπαγγέτι βουτύρου

Butter pasta spaghetti
8€

Ναπολιτάνα

Past Napolitana
10€

Burger

Burger
15€

Παναρισμένο μπούτι κοτόπουλο με baby πατάτες

Homemade chicken nugget with baby potatoes
13€


